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                                       Stoly ohrievacie, chladiace       Ohrievacie stoly (režóny) sa používajú na prihrievanie pokrmov a   nápojov. Teplé predjedlá,  polievky, hlavné jedlá, teplé nápoje  –   káva čaj.   Ohrieva sa na nich inventár na teplé pokrmy a   ná poje.     Ohrievače  rôznych typov sa používajú na zachovanie teploty podávaných pokrmov pri  zložitej obsluhe a   pri samoobsluhe.         Rozlišujeme ohrievače jedál:      Elektricky 2  –   12 platňový      Ohrievač masla ( pri servírovaní pstruhov)      Flambovací ohrievač a   ohrievač na fondue      Špeciálne ohrievače sa používajú pri podávaní írskej kávy a   koňaku     Chladiace stoly a   vitríny slúžia na chladenie pokrmov studenej kuchyne (šaláty) a   nápojov   (malinovky, pivo víno) a   pod. Používajú sa pri servírovaní raňajok , pri recepci ách, routoch   a   pod.                                                                                 
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                                      Stoly ohrievacie, chladiace

Ohrievacie stoly (režóny) sa používajú na prihrievanie pokrmov a nápojov. Teplé predjedlá, polievky, hlavné jedlá, teplé nápoje – káva čaj.


Ohrieva sa na nich inventár na teplé pokrmy a nápoje.


Ohrievače  rôznych typov sa používajú na zachovanie teploty podávaných pokrmov pri zložitej obsluhe a pri samoobsluhe.


     Rozlišujeme ohrievače jedál:


· Elektricky 2 – 12 platňový


· Ohrievač masla ( pri servírovaní pstruhov)

· Flambovací ohrievač a ohrievač na fondue


· Špeciálne ohrievače sa používajú pri podávaní írskej kávy a koňaku


Chladiace stoly a vitríny slúžia na chladenie pokrmov studenej kuchyne (šaláty) a nápojov


(malinovky, pivo víno) a pod. Používajú sa pri servírovaní raňajok, pri recepciách, routoch

a pod.
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