Maruskine zemiaky

Suroviny:

zemiaky

kysla kapusta bez nalevu
cibula

sol

olej s prichutou masla
udend slanina

rasca

kryStalovy cukor

Postup:

Zemiaky si oCistime, umyjeme, nakrajame na vicSie kocky a uvarime v slanej
vode s rascou. Dame pozor, aby sa neprevarili.

Slaninu nakrajame na malé kocky, spenime, pridame kysla kapustu a zjemnime
cukrom (kapustu m6zeme posekat’, ak je postrihana nahrubo).

Trocha podlejeme vodou a dusime do mékka (do vydusenia vody).

Na oleji si dozlata oprazime nakrajanua cibul'u.

Do scedenych zemiakov zlahka zamieSame udusenu kapustu a prelejeme
oprazenou cibul’ou.

Zemiacky st vyborna priloha k peCenému mésu, ale chutia aj samostatne.



