Rybie filé so zapekanymi jablkami

Suroviny:

800g rybie fil¢

80g maslo

500g jablka

sol’ podl'a chuti
nastrihany syr podl'a chuti

Postup:

Rybie filé pokrajame na tenké platky, ulozime do vymasteného plechu a osolime. Ddme na
chvilku zapiect’ do rary (cca 10 min), medzitym si oCistime jablka, ktoré nastruhame (alebo
nakrajame na platky). Rybie filé vytiahneme z riry, poukladame navrch postrihané jablka,
ktsky masla a posypeme tvrdym strihanym syrom. Dame spit’ do rary zapiect.

Podavame s ryZzou alebo so zemiakovou kaSou.



