irska polievka

bravcové pliecko
sol

olej

smotana

krapy

mrkva

zeler

cibula

zemiaky

muka hladka
fazula sterilizovana
maslo

rajCiakovy pretlak

Postup:

BravCové madso umyjeme, pokrajame na malé kocky, zalejeme vodou, osolime a uvarime. K
polomakkému masu priddme krudpy, umytu zeleninu, na kocky pokrdjané zemiaky, fazulku a
rajCiakovy pretlak. Ocistenu cibulu opraZzime na oleji a vylejeme do polievky. Zahustime
smotanou, do ktorej priddme hladki muku. Povarime, dochutime solou a zjemnime maslom.
Varime eSte 20 min.



